
Eigenschaften

Der erste vollelektrische 
Pizzaofen von Ooni, der neben 
einem eleganten, modernen 
Design maximale Vielseitigkeit 
und Leistung bietet. 

Erreicht 450 °C in nur 20 
Minuten, für steingebackene 
Pizzen in nur 90 Sekunden.   

Großzügiger 33 cm großer 
Backbereich und Innenhöhe 
für alle Pizzastile.   

Passen Sie die Ofeneinstellungen 
ganz einfach für verschiedene Stile 
an, z. B. für neapolitanische, New 
York Style und mehr Pizzasorten. 

Einfache Installation auf jeder 
Standard-Küchenarbeitsplatte.   

Sofort nach dem Auspacken 
betriebsbereit: einstecken 
und los geht’s!

Die integrierten Regler für Temperatur, 
Backzeit und Wärmeverteilung 
sorgen für ein präzises Erlebnis für 
Anfänger und erfahrene Pizzabäcker.

Die innovative Boost-Funktion sorgt 
dafür, dass der Pizzastein in nur 
45 Sekunden auf die maximale 
Temperatur erhitzt,, sodass Sie 
mehrere Pizzen hintereinander 
backen können, ohne dass die 
Garzeit beeinträchtigt wird.   

Dank der integrierten Griffe ist der 
Ofen leicht zu transportieren.      

Sein vollständig isoliertes und 
pulverbeschichtetes Karbongehäuse 
bietet optimale Energieeffizienz.  
Der Ooni Volt hält die maximale 
Hitze und bleibt dabei kühl 
genug zum Anfassen. 

Schaltet sich aus Sicherheits- und 
Energiespargründen nach 45 Minuten 
Inaktivität automatisch aus.   

Unkomplizierte Brennstoffquelle 
mit zwei elektrischen Elementen.. 
Einfach und leicht zu reinigen.

Der elektrische Pizzaofen Ooni Volt 12 
wurde für Innen und Außen entwickelt und 
backt in nur 90 Sekunden unvergessliche 
30 cm Pizzen - ganz bequem in Ihrer 
Küche oder in Ihrem Garten.

Ooni Volt 12
Elektrischer Pizzaofen

Lernen Sie den Volt 12 
kennen kennen!

Ein innovatives Design für köstliche  
Pizzen bei jedem Wetter.

Ooni Teigschieber und Servierbrett 
aus Bambus 30 cm

Abdeckung für Ooni Volt 12Ooni Perforierter Pizzaschieber  30 cm

Unverzichtbares Zubehör

https://youtu.be/2tY2QLFjesI

